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RECETAS
VELLEZO
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COOKIES
CON HELADO

¢Qué necesitas?
110 g de harina.
50 g de manteca.
80 gr de azucar.
1tsp de esencia de vainilla.
1/ 2 tsp de levadura en polvo.
1/ 2 tsp de sal.
1 huevo pequeno. '
50 g de pepitas de chocolate.
Helado de vainilla Vellezo.
Salsa de chocolate.

¢Como se hace?
Prepara la masa y tamiza la harina con la levadura.
Luego, mezcld en un bol la manteca reblandecida con
azucar. Anadi los huevos y bati. Agrega la harina, amasa

—

con las manos e incorpora las pepitas de chocolate,
armar las bolitas y por dltimo, colocalas en una placa
de horno y hornéalas a 200 grados por 10-12 minutos.
Servilas con una bocha de helado de vainilla y salsa de
chocolate.
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WAFFLES
CON HELADO

¢Qué necesitas?
2 tazas de harina.
1tsp de polvo para hornear.
1/ 4 tsp de sal.
2 tbsp de azucar.
1taza de leche.
2 huevos grandes.
80g de manteca.
1 kg de helado Vellezo.

¢Como se hace?
Mezclar los ingredientes secos, anadir la leche, los
huevos y unir. Incorporar la manteca derretida y
dejar reposar 20 min.
Colocar la preparacién en la wafflera enmantecada
y cocinar hasta dorar. jServir con el helado Vellezo
gue mas te guste!
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MANZANA ASADA
CON HELADO

¢Qué necesitas?
2 Manzanas.
1taza de azucar.

1/ 2 taza de agua.
1/ 4 tsp de canela.
1/ 2 taza de avena.
1/ 2 kg de helado Vellezo
sabor vainilla.
¢Como se hace?
Pelar, lavar y secar con papel absorbente las manzanas
-
-

y con ayuda de una cuchara retirar el corazén. Con el
horno precalentado a 180°, cocinar por 20-25 minutos.
Antes de sacar las manzanas del horno, realizar el ca-
ramelo a fuego lento, mezclar las partes de agua y azu-
car indicadas. Retirar las manzanas del horno, verter
el caramelo encima y espolvorear con avena y canela.
Por ultimo, acompanar con helado de vainilla Vellezo.
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SANDWICH
DE HELADO

¢Qué necesitas?
Chips de chocolate.
2 tazas de harina.
Stevia o Azucar.
Manteca.
1 huevo.
Una pizca de sal.
Helado de vainilla o
americana Vellezo.

¢Como se hace?

Mezclar la manteca, la stevia y escencia de vanilla con una
batidora, afladimos el huevo con la pizca de sal y volver a
mezclar. Incorporar la harina junto a los chips de chocolate
y amasar hasta unificar.

Envolver la masa en papel de filmy colocarla en la heladera
durante media hora. Una vez fria,amasar y cortar en forma
de galletita. Llevar al horno a 180 grados por 10 minutos y
dejarlas enfriar. Untar el helado entre dos galletas y listo.
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BATIDO KITKAT
CON HELADO

¢Qué necesitas?
1 kitkat
1/ 2 tsp de cacao
1/ 2 vaso de leche
semi descremada
2 tbsp de helado de
vainilla Vellezo

¢Como se hace?
En una batidora anadiremos las dos bochas de helado
Vellezo, la leche y cuatro lingotes de Kit Kat.
Batiremos hasta que la mezcla quede sin grumos.
Vertemos en un vaso y espolvoreamos con el cacao en
polvo por encima. También podemos afnadirle unas
barritas enteras de Kit Kat o bien picarlas y echarlas
por encima.
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CHOCOTORTA
CON HELADO

¢Qué necesitas?
Café
500gr de galletitas
5009 de dulce de leche
2509 de queso crema
1/ 2 kilo de helado de dulce
de leche vellezo

¢Como se hace?
Mojar las galletitas de chocolate en café, mientras que
por otro lado mezclar el dulce de leche con el queso
crema. Intercalar capas de galletitas con la mezcla y
en una de las capas poner el helado de dulce de leche
Vellezo. Luego dejarla en el freezer hasta el momento

de disfrutarla.
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VASITOS DE
BANANA SPLIT

¢Qué necesitas?

2 platanos pequefos.

2 tbsp de azucar.

20 g de manteca.

1/ 2 kilo de helado de vainilla

vellezo.

2 tbsp de almendras.

4 cerezas.

2 cucharadas de mermelada

de frutilla.

50 g de chocolate negro.

2 galletas de avena
¢Como se hace?

Tosta las almendras, pela los platanos, cortalos y dora-

los con la mantequilla y el azdcar, retira y agrega la al-
mendra. Luego tritura las galletas. Diluye la mermela-
da con agua caliente para tener una salsa ligera. Pone
las galletas en el fondo de los vasos y anade la mezcla
de platano y almendra. Cubre con helado. Luego, for-
ma virutas de chocolate esparcelas por encima, deco-
ra con la salsa de fresa, cerezasy a la heladera a enfriar.
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ESQUEMA DE IMPOSICION SIMPLE. ALUMNA MILAGRO TRABUCCO SARMIENTO
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Formato de pieza editorial: 13x18cm (cerrado) - 26X18cm (abierto).

Pliegos: Se utilizarian dos pliegosfrente y dorso de 45x64cm.





